


Menu

Navid

Pan de cristal con tomate

y aceite de oliva virgen extra
Jamon ibérico

Croqueta de carn d'olla
Ensaladilla de gamba roja
Cigalas encebolladas

A escoger:

Solomillo, salsa demiglace
con verduritas glaseadas

Rodabiallo a la brasa con patatas y escalivada

Canelon de rustido con foie
y trompetas de la muerte

Trufas de chocolate
Coulant De Chocolate 70% con helado de vainilla
o sorbete de limoén al cava

BODEGAS

o€

Vino blanco: PETIT CAUS
(D.O. Penedes)

Vino tinto: PROTOS Roble 2022
(D.O. Ribera del Duero)

13€
Vino blanco: POLVERETE. Emilio Moro (D.O. Bierzo)
Vino tinto: LA MONTESA (D.O. La Rioja)

15€

Vino blanco: LUAR DO SIL SOBRE LIAS, Godello
Vino tinto: PAGO DE LOS CAPELLANES CRIANZA
Tinta del pais. Ribera del Duero

80€



Menu
Escudella

Pan de cristal con tomate

y aceite de oliva virgen extra
Jamon ibérico

Croqueta de carn d'olla
Ensaladilla de gamba roja
Cigalas encebolladas

Escudella y cam d’olla

Trufas de chocolate
Coulant De Chocolate 70% con helado de vainilla
o sorbete de limon al cava

BODEGAS

€

Vino blanco: PETIT CAUS (D.O. Penedes)

Vino tinto: PROTOS Roble 2022 (D.O. Ribera
del Duero)

13€

Vino blanco: POLVERETE. Emilio Moro (D.O.
Bierzo)

Vino tinto: LA MONTESA (D.O. La Rioja)

15€

Vino blanco: LUAR DO SIL SOBRE LIAS,
Godello

Vino tinto: PAGO DE LOS CAPELLANES
CRIANZA

Tinta del pais. Ribera del Duero

68€




Menu \‘\t
Ninos °

y aceite de oliva virgen extra ,’&
Jamon ibérico
Croqueta de carn d'olla @
Milanesa de pollo con patatas
o canelones de rustido 0 macarrones a »
la Cardenal

Coulant de chocolate con helado de pistacho
o helado de nata con chocolate fundido y
garrapinados de nueces y pistacho




