
// 10%  IVA inclòs / Suplement servei terrassa 10% //

Anxova amb pa torrat i mantega fumada (ud.) 3,00

Croqueta de pollastre rostit (ud.) 2,80

Braves San Telmo 6,80

Hummus de remolatxa amb crudités  6,50

Ensalada russa Canalla 6,50

Aletes de pollastre amb la nostra BBQ Sauce (5 ud.) 8,50

Xips d’albergínia amb mel de canya i llima 8,50

Fingers de mozzarella amb chutney de mango 8,75

Calamars a la andalusa amb maionesa de kimchi  13,50

Pernil ibèric Joselito (70 gr.) amb pa de coca amb tomàquet 25,00

TA P E S

//  Menú de migdia (De dilluns a divendres, excepte festius i agost) //

P O S T R E S  ( O  C A F È )

Flam d’ou  /  Mini-NY Brownie  /  Fruita

P E R  A 
A C O M PA N YA R

Patates fregides

Moniatos fregits

Arròs saltat

Green Noe Salad

Amanida de mongeta

Verdurites rostides

Pallarda de pollastre

Milanesa de pollastre 
amb ou opché i tartufata

Hamburguesa de vedella  
amb ceba
o salsa de xampinyons  
o formatge

Calamars a la brasa

Curry de gambes

Pasta farcida de bolets 
amb salsa trufada

P L AT S
P R I N C I PA L S

M E N Ú  1 6 , 5 0
Inclou 1 plat principal + 1 acompanyament, postres (o cafè) 

Aigua, copa de vi o canyeta

De llom saltat 4,50

De pulled pork 4,50

De calamars a l’andalusa 4,50

TA C O S

P O S T R E S  ( O  C A F È )

NY Brownie  /  Pastís de formatge cremós

P R I N C I PA L S

Salmó a la brasa

Lluç a l’andaluza

Filet a la brasa

Ploma ibèrica  
a la brasa + 2 €

Hamburguesa  
de vaca rossa gallega

Green Noe Salad

Amanida de mongetes

Ous amb pernil

Pasta farcida

Verdures a la brasa  
amb hummus

E N T R A N T S

M E N Ú  E X E C U T I U  2 6 , 5 0
Inclou 1 entrant + 1 plat principal, postres (o cafè) 

Aigua, copa de vi o canya



Clàssics, patata i ceba con�tada 8,50

Tartufata, patata i ceba con�tada 12,50

Virutes de pernil d’aglà, patata i ceba con�tada 13,50

O U S  T R E N C AT S Calamars i verdures a la brasa 16,50

Lluç a la romana amb patates fregides 17,00

Salmó norueg i verdures a la brasa 22,00

Tac de tonyina i verdures a la brasa 26,00

P E I X

Green Noe salad: alvocat, edamame, fonoll, espinacs,  
ruca, pipes de carbassa i vinagreta de miso 12,50

Mongetes Kenya amb alvocat, formatge fresc, pipes,                               
ruca i vinagreta de miso 12,50

Burrata amb pastanagues a la brasa, pistachos, rúcula y zaatar 14,50

Verduras de temporada a la brasa amb hummus  13,50

Pasta farcida de bolets amb salsa trufada 14,50

D E  L ’ H O R T

De tomàquet amb alvocat 15,50

De salmó norueg 16,50

De vedella ecològica de la Cerdanya 18,50

TA R TA R S

Pallarda de pollastre amb ruca i tomaquets 13,50

Picantó ecològic a l’estil Fez, a la brasa (per a 2 persones) 21,50

Milanesa de pollastre amb ou poché i tartufata 16,50

Milanesa ibèrica amb poché i tartufata 21,00

Hamburguesa de pollastre crispy Sanpollo,  
amb patates fregides 14,50

Hamburguesa de vaca rossa gallega San Telmo,  
amb patates fregides 18,50

Entrecot de llom baix 23,00

Filet de vedella a la brasa 23,00

Xuletó de llom alt (per a 2 persones) 55,00

Ploma ibèrica 25,00

C A R N

P O S T R E S

NY Brownie   7,50 / (mini)   4,00  
Amb gelat de xocolata i chantilly

Tarta de formatge cremosa   7,50

Tarta Tatin   7,50

Flam cremós d’ou   7,50

Trufes de xocolata (6 ud.)  6,00

Moniato fregit   4,00

Patates fregides casolanes   4,00

Pa de coca amb tomàquet   3,75

Verdures a la brasa   4,00

Arròs saltat   3,50
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